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APERITIFS & LIQUEURS

POMMEAU DE LIQUEUR AU APERITIF POMME
NORMANDIE CALVADOS VANILLE
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L’HISTOIRE DE
LA SPIRITERIE FRANCAISE

La Spiriterie Francaise, Chateau du Breuil Normandie est la premiére entreprise a distiller et élever sous une
méme enseigne une large gamme de Calvados, Rhums et Whisky d'excellente qualité. Ce savoir-faire est
issu d'un savoir-faire ancestral en matiére de distillation.

UN SAVOIR-FAIRE UNIQUE

Au coeur du Pays d'Auge, le Chateau du Breuil incarne
un savoir-faire unique, transmis de génération en
génération. Avec 42 hectares de vergers et plus de 22
000 pommiers, notre domaine s'engage a maitriser
chaque étape de la création de nos spiritueux, dont
nos Calvados AOC Pays d'Auge. Tout commence sur
notre domaine, ou les pommes de nos vergers sont
soigneusement lavées, brassées, puis fermentées
dans nos cuves. La distillation dans nos deux alambics
charentais de 25 HI préserve la pureté des saveurs. Le
vieillissement s'opére dans nos Chais de
vieillissement... Chaque bouteille, au modéle unique
et déposé, devient une ceuvre d'art a part entiére.
Cirées et ficelées a la main, nos bouteilles incarnent
notre engagement envers l'artisanat et la perfection.

Notre force réside dans cet environnement naturel
d'exception. Entre vergers et Chais empreints

d'histoire, le Chateau du Breuil crée bien plus que des
spiritueuy, il offre une expérience ou nature, tradition,
et passion s'entrelacent.

UN SOMPTUEUX HERITAGE

L'histoire de La Spiriterie Francaise, Chateau du
Breuil Normandie est une histoire d'héritage. La
marque puise ses origines et ses racines, dans celle
du prestigieux Chateau du Breuil. Véritable fleuron
de Normandie, le domaine a été porté pendant plus
de 400 ans par de grandes familles qui n'ont eu de
cesse de le faire évoluer. Aujourd’hui, Chateau du
Breuil est une marque réputée internationalement
pour la qualité de son Calvados AOC pays d'Auge et
la splendeur de son site inscrit sur la liste des
Monuments historiques.

UNE INNOVATION CONSTANTE

La Spiriterie Frangaise, Chateau du Breuil en
Normandie, est le fruit d'une riche histoire de 70 ans
ainsi que de nos aspirations pour l'avenir. C'est la
convergence de diverses identités, chacune
apportant son parcours et ses approches uniques.
Nous avons le plaisir de partager une collection de
styles qui contribuent humblement a
I'épanouissement des saveurs de nos spiritueux,
offrant ainsi aux amateurs de nouvelles expériences
sensorielles.
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