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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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Verre Long drink

4 cl fine Calvados château du breuil

glaçons

tonic
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Fine tonicFine Tonic

11 #chateaudubreuil #calvados #normandie

Voyagez au cœur des vergers normands
avec notre cocktail rafraîchissant,
alliant subtilement la douceur fruitée de
notre fine Calvados et l’amertume
pétillante du tonic pour une expérience
gustative unique.

Notes



Fi
n

e 
Ca

lv
a

do
s

doseur

Cuillère à mélange

Verre à Champagne

3 cl fine Calvados château du breuil 

1 cl Triple sec

2 cl sirop de fraise

8 CL jus de cranberry

glaçons
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Amour du breuilAmour du Breuil

2#chateaudubreuil #calvados #normandie

Découvrez notre cocktail audacieux
alliant notre fine Calvados, la douceur
des fraises et l’acidité des canneberges,
rehaussée d’une touche de Triple Sec
pour une dégustation exquise.

Notes



Spicy appleSpicy Apple
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3 #chateaudubreuil #calvados #spicy #normandie

3 cl fine Calvados château du breuil

3 cl jus de pomme

1 cl sirop de fraise

1 cl jus de citron vert

2 gouttes de tabasco

glaçons
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Shaker

doseur

Verre Old fashionedma
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Osez l’alliance inattendue des saveurs
avec notre cocktail signature
combinant notre fine Calvados, la
douceur des fruits frais et l’intensité
épicée du Tabasco, pour une dégustation
audacieuse qui éveillera tous vos sens.

Notes
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Shaker

doseur

pilon

Verre Long drink

6 cl calvados vsop château du breuil 

10 feuilles de menthe

jus d’un demi citron vert

glaçons

Canada dry

2 cuillères à café de cassonade
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@freepik

Mojito normandMojito Normand

4#chateaudubreuil #calvados #normandie #mojito

Rafraîchissez-vous avec une variante
unique du célèbre mojito, rehaussé par
la douceur fruitée de notre vsop,
l’arôme rafraîchissant de la menthe et
l’effervescence du Canada Dry.

Notes



Verre à Champagne

Shaker

2 cl cold brew « c’est nous »

2 cl vodka « c’est nous »

2 cl expresso

1 cl sirop de sucre de canne

glaçons
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Expresso martiniExpresso Martini
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5 #laspiriteriefrancaise #cestnous #expresso #normandie

Découvrez un cocktail intense et
surprenant combinant la force de la
vodka, la complexité du gin et
l’amertume de l’expresso pour une
expérience gustative extraordinaire.

Notes
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Verre TIKI

Shaker

6 cl rum explorer thailand

1 cl triple sec

2 cl sirop d’orgeat 

3 cl JUS DE CITRON VERT

1 pointe d'angostura amère

glaçons
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Maï-TAÏMai-Tai

6#laspiriteriefrancaise #rumexplorer #normandie

Savourez notre cocktail exotique
sublimant la richesse de notre Rum
Explorer Thaïland, la douceur de
l'orgeat et la subtilité de la liqueur
d'orange Triple Sec, pour une expérience
unique à chaque gorgée.

Notes

¨



Verre Long drink

Shaker

6 cl rum explorer Caribbean

1.5 CL liqueur d’abricot

6 cl jus d’ananas

jus d’un demi citron vert

1 cl sirop de sucre de canne

1 trait de grenadine

glaçons
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zombieZombie
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7 #laspiriteriefrancaise #rumexplorer #normandie

un délicieux mélange de notre rum
explorer caribbean, d'ananas juteux,
d'abricots doux et de grenadine acidulée,
pour un voyage gustatif.

Notes
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Shaker

Verre Martini

6 CL Rum explorer Caribbean

3 cl jus de citron vert

1 cl sirop d’ananas

1 cl sirop de vanilleIN
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daïquiriDaiquiri

8#laspiriteriefrancaise #rumexplorer #normandie

Goûtez notre cocktail, en mélangeant
subtilement la saveur douce et exotique
de notre Rum Explorer Caribbean avec
l’acidité rafraîchissante du jus d’ananas
pour une expérience gustative équilibrée.

Notes



Shaker

doseur

Verre Bubble

6 cl rum explorer caribbean

10 CL jus de fraise

1 cl sirop de sucre de canne

jus d’un demi citron

glaçons
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Strawberry daïquiri

@freepik

Strawberry Daiquiri 
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9 #laspiriteriefrancaise #rumexplorer #normandie

Régalez vos papilles avec notre version
fruitée et gourmande du daïquiri, alliant
la douce fraîcheur des fraises à la
délicatesse de notre rhum pour un
cocktail à la fois fruité et
rafraîchissant.

Notes



5 cL Whisky le breuil DUO de Malt origine

4 gouttes de bitter orange

10 cl ginger ale

½ tranche de citron

glaçons
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Verre Old fashioned

doseur

cuillère
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Ginger breuilGinger Breuil

10#laspiriteriefrancaise #whisky #normandie

Rafraîchissez-vous avec notre cocktail 
fruité et acidulé, un mariage parfait 
entre notre Whisky Duo malt origine et 
ginger ale.

Notes



Shaker

doseur

Verre Old fashioned

4 cl whisky le breuil single malt Origine

2 cl sirop de poire

10 cl prosecco

Jus d’un quart de citron vert

glaçons
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PEAR FIZZ

@freepik

Pear Fizz
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11 #laspiriteriefrancaise #whisky #normandie

Profitez d’un moment de fraîcheur avec
notre cocktail, mêlant des notes de fruits
frais avec notre Single Malt Origine pour
une explosion de saveurs en bouche.

@freepik

Notes



g
in

 &
 l

im
o

n
ce

ll
o

 -
“c

’e
st

n
o

us
” 

Verre Old fashioned

Shaker

4 cl limoncello « c’est nous »

1 cl gin « c’est nous »

1,5 cl sirop de sucre de canne

3 cl jus de citron

3 cl eau pétillante

glaçons
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Gin fizzGin Fizz

12#laspiriteriefrancaise #cestnous #gin #normandie

Rafraîchissez-vous avec le mélange 
parfait de notre gin « c’est nous », de 
citron et d’effervescence !

Notes



doseur

Verre ballon

4 cl gin « c’est nous »

2 cl jus de citron

2/3 branches de romarin

Limonade

glaçons
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maryoseMaryose
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13 #laspiriteriefrancaise #cestnous #gin #normandie

Plongez dans une explosion de saveurs 
avec notre cocktail signature alliant le 
goût floral de notre gin « C’est nous », 
l’acidité du citron et la douceur de la 
limonade, pour une expérience gustative 
inoubliable.

Notes
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doseur

Cuillère à mélange

Verre ballon

7 cl pommeau de normandie château du breuil

jus d’un demi citron

5 cl tonic

glaçonsIN
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pocitoPocito

14#chateaudubreuil #calvados #pommeau #normandie

Offrez-vous une pause rafraîchissante
avec notre cocktail combinant
subtilement les saveurs fruitées et
sucrées du Pommeau avec l’amertume
pétillante du tonic pour une expérience
gustative surprenante.

Notes



Verre Old fashioned

doseur

Cuillère à mélange

4 cl liqueur au Calvados

3 cl fine calvados château du breuil

3 cl campari

½ tranche d’orangeIN
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nebreuilniNebreuilni
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15 #chateaudubreuil #calvados #normandie

Découvrez notre cocktail unique à base
de fine Calvados et liqueur au calvados,
subtilement assemblées pour créer un
équilibre parfait entre douceur fruitée et
complexité aromatique, pour une
dégustation élégante et raffinée

Notes
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Verre Granity

7 cl liqueur au Calvados 

7 cl jus de Cranberry

zeste d’un quart de citron
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Candy breuilCandy Breuil

16#chateaudubreuil #calvados #normandie

Éveillez vos papilles avec notre
cocktail alliant la délicatesse de la
liqueur au Calvados à l’acidité fruitée
du jus de cranberry, pour une expérience
gustative équilibrée et délicieusement
surprenante.

Notes



Doseur

Cuillère à mélanger

Verre old fashioned

3 cl vodka « c’est nous »

3 cl liqueur de banane

1 cl sirop de sucre de canne

1 cl jus de citron vert

tonic
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Lucky drinkLucky Drink
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17 #laspiriteriefrancaise #cestnous #vodka #normandie

à l’occasion de la Saint-Patrick, notre 
équipe a développé un cocktail 
audacieux mélangeant la douceur de la 
liqueur de banane avec la puissance de 
la vodka, pour une expérience gustative 
étonnante.

Notes



recettesRecettes

17

4 cl fine Calvados CHÂTEAU DU BREUIL

glaçons

tonic
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Fine tonicFine Tonic

3 cl fine Calvados château du breuil 

1 cl Triple sec

2 cl sirop de fraise

8 CL jus DE cranberry

glaçons
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Amour du breuilAmour du Breuil

Spicy appleSpicy Apple
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6 cl calvados vsop château du breuil

10 feuilles de menthe

Jus d’un demi citron vert

glaçons

Canada dry

2 càc de cassonade

Mojito normandMojito Normand
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2 cl « c’est nous » cold brew

2 cl « c’est nous » vodka

2 cl expresso

1 cl sirop de sucre de canne

glaçons

Expresso martiniExpresso Martini
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6 cl rum explorer thaïland

1 cl triple sec

2 cl sirop d’orgeat 

3 cl jus de citron vert

1 pointe d'angostura amère

glaçons

3 cl Calvados Fine château du breuil

3 Cl jus de pomme

1 cl sirop de fraise

1 cl jus de citron vert

2 gouttes de tobaSco

glaçons

Maï-TAÏMai-Tai
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recettesRecettes

6 cl rum explorer Caribbean

1.5 cl liqueur d’abricot

6 cl jus d’ananas

jus d’un demi citron vert

1 cl sirop de sucre de canne

1 trait de grenadine

glaçons

zombieZombie
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6 CL Rum explorer Caribbean

3 cl jus de citron vert

1 cl sirop d’ananas

1 cl sirop de vanille

daïquiriDaiquiri
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6 cl rum explorer caribbean

10 CL jus de fraise

1 cl sirop de sucre de canne

jus d’un demi citron

glaçons

Strawberry daïquiriStrawberry Daiquiri 
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5 cL whisky LE BREUIL duo de malt origine

4 gouttes de bitter ORANGE

10 cl ginger ale

½ tranche de citron

glaçons

Ginger breuilGinger Breuil
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4 cl whisky le breuil single malt Origine

2 cl sirop de poire

10 cl prosecco

jus d’un quart de citron vert

glaçons

PEAR FIZZPear Fizz
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4 cl limoncello « c’est nous »

1 cl gin « c’est nous » 

1,5 cl sirop de sucre de canne

3 cl jus de citron

3 cl eau pétillante

glaçons

Gin fizzGin Fizz
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4 cl gin « c’est nous »

2 cl jus de citron vert

2/3 branches de romarin

Limonade

glaçons

maryoseMaryose

IN
GR

éD
IE

NT
S

7 cl pommeau de normandie
château du breuil

Jus d’un demi citron

5 cl tonic

glaçons

pocitoPocito

IN
GR

éD
IE

NT
S

4 cl liqueur au Calvados

3 cl fine calvados château du breuil

3 cl campari

½ tranches d’orange

nebreuilni
Nebreuilni
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7 cl liqueur au Calvados

7 cl jus de Cranberry

¼ zestes de citron vert

glaçons

Candy breuil
Candy Breuil
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3 cl vodka « c’est nous »

3 cl liqueur de banane

1 cl sirop de sucre de canne

1 cl jus de citron vert

tonic

Lucky drink
Lucky Drink
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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