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RECONNAISSANCE INTERNATIONALE

LA MAISON DE CHAMPAGNE LA PLUS RECOMPENSEE DU SIECLE*

Producteur de vin
exceptionnel de I'année 2022
par I'lWSC

Cuvée Brut : seul Champagne
dans le Top 100 en 2019

Wine Spectator

+300 MEDAILLES

Une excellence saluée par les plus
grands critiques de vins
internationaux




PIPER HEIDSIECK EST CERTIFIE B CORP

Certified

_®
Corporation
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NOTRE HISTOIRE
]

CREATION DE LA MAISON

TOUTE GRANDE HISTOIRE DEBUTE PAR UNE RENCONTRE...

Drapier allemand

Pour sa muse, il crée “des vins qui
sourient”

FLORENS-LOUIS HEIDSIECK




NOTRE HISTOIRE
]

UNE HISTOIRE D’AMOUR

TOUTE GRANDE HISTOIRE DEBUTE PAR UNE RENCONTRE...

1838 | .
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HENRI-GILLAUMEPlPER = HEIDSIECK oOLIVE, VEUVE HEIDSIECK




PARMI LES PLUS GRANDS DE CE MONDE...

D’HIER...
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14 cours royales et impériales
18¢me & 19¢me sjecles

NOTRE HISTOIRE




NOTRE HISTOIRE
]

PARMI LES PLUS GRANDS DE CE MONDE...

¥

... JUSQU'A
AUJOURD’HUI

o

MARYLIN MONROE BALLON D’OR
“Je me couche avec quelques gouttes de Fournisseur officiel de la cérémonie du Ballon d’Or
Chanel n°5 et je me réveille chaque matin avec 2019. 2021 et 2022

une flite de Piper-Heidsieck, cela réchauffe
mon corps.”

PER-HEIDSIECK
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UNE HISTOIRE D’AMOUR AVEC LE CINEMA

BRITISH FILM INSTITUTE
UNE STAR DE CINEMA Années 90

\ D
£ 9 '

1992 : ABSA

Prix Andersen pour le
Sponsoring des Arts

1933 : 1¢" bouteille de Champagne a apparaitre
dans un film

NOTRE HISTOIRE
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FESTIVAL DE CANNES

FESTIVAL DE CANNES

29 éditions
De 1991 a 2020

THE
OSCARS.
CEREMONIE DES OSCARS
De 2015 a 2021




NOTRE HISTOIRE
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UNE HISTOIRE D’AMOUR AVEC LE CINE
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NOTRE HISTOIRE
]

AUJOURD’HUI, NOUS SOUTENONS DES INITIATIVES

PARRAINAGE CULTUREL DIVERSITE & INCLUSION COLLECTE DE FONDS

ENSEMBLE POUR ( r-.mm:'

LES FEMMES BT LIRCLUSION AFTNENM A

Festival

Tlurie! les -
. KO,
LA CINEMATHEQUE FRANCAISE FILM INDEPENDENT SPIRIT AWARDS (USA) AMFAR LA & MIAMI
2022 -
Depuis 2007 2021 -2022
e | , y N FESTIVAL PLURIELLES (FR) Collecte de fonds pour
urer .a preserva |on, e. i 2021 -2022 soutenir la recherche sur le
restauration de notre héritage . .
. . SIDA et la prévention contre le
cinématographique Valoriser la créativité, la diversité, VIH

I’inclusion et une vision différente de
la réalisation de films




NOTRE HISTOIRE
]

AUDACIEUX PAR NATURE
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ACTEUR IMPORTANT PENDANT LA MARQUIS JEAN DE SUAREZ D’AULAN
PROHIBITION Héros de la Seconde Guerre Mondiale A
1920-1933 dissimulé des armes dans les caves pour la

Résistance francaise

ER-HEIDSIECK




NOTRE HISTOIRE
]

UN MARKETING INNOVANT ET AUDACIEUX

COLLABORATIONS AVEC LA HAUTE COUTURE
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NOTRE HISTOIRE
]

UN MARKETING INNOVANT ET AUDACIEUX

« THINKING OUTSIDE THE BOX »

Vers un packaging plus
respectueux de
I’environnement




NOTRE HISTOIRE
]

LA COLLECTION HORS SERIE

EMILIEN BOUTILLAT A CARTE BLANCHE

Grace a HORS-SERIE, Emilien Boutillat transmet et met en valeur
I’héritage de Piper-Heidsieck, mettant en lumiere sa créativité et
son audace en révélant les nuances contemporaines et pourtant
intemporelles de cette célebre maison de Champagne.

Produite en édition ultra-limitée, chaque cuvée Hors-Série se démarque
par son unicité, qu’il s'agisse du temps passé en cave, d'un assemblage
singulier ou d’un approvisionnement caractéristique, chaque bouteille et
chaque sortie est unique.

IPER-HEIDSIECK



NOTRE HISTOIRE
]

LE PREMIER OPUS

=
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ORS-SERIE

197

CHAMPAGNE MILLESIME

LA SINGULARITE D’UN ASSEMBLAGE VIEUX DE 50 ANS RENFORCE PAR
I’EXCLUSIVITE D’UN DEGORGEMENT RECENT

LU 2 SN A ‘w.\i’i)\|{!-?'_“ﬁl':.)i."';PL‘-?\Fi-'\‘.ff&\\I{i';i‘li'i)‘\l‘.!l“"\F"‘\-.
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> “Hors-Série 1971 est un millésime que j’ai réalisé r
gril conjointement avec Claude Demiere, qui avait iﬁ’j‘.r—".
f\r mené cet assemblage en 1971, il y a 50 ans. r\“
L)\l‘ Cette cuvée représente |’héritage qui m’a été 53_1!
(f transmis par plusieurs générations de Chefs de n‘
5| caves.” ,\
, f
‘\\ - Emilien Boutillat m,
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NOTRE HISTOIRE
]

LE DEUXIEME OPUS

UNE SEULE ANNEE,
DEUX EXPRESSIONS UNIQUES

“Le Millésime 1982 était une des premieres cuvées que jai
découverte en tant que Chef de caves en 2018. Je l'ai choisi pour la
collection Hors-Série apres I'avoir dégusté a la fois avec son dosage
de I'époque et quand il était encore sur lies. Dans les deux cas,
c’était sublime, une fantastique expression du style de Piper-
Heidsieck.

Pour cette deuxieme édition de la collection Hors-Série, je voulais
illustrer la fagcon dont différents vieillissements peuvent enrichir le
caractere d’'un Millésime — ce que le temps qui passe peut
apporter a un vin — en confrontant le Hors-Série 1982 avec le Brut
Sauvage 1982.”

- Emilien Boutillat

ER-HEIDSIECK
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PIPER LAB : DES PRATIQUES DURABLES

S

Préserver et renforcer la
biodiversité et les especes

Herbicides
Pesticides
Produits chimiques

locales
Double certification depuis .‘6’.
...

Vitibot




REDUCTION DE 'EMPREINTE CARBONE

:

La bouteille la plus légére
sur le marché (835g) depuis
2010

7

Réduction des émissions de

carbone de -61% en valeur

absolue (portée 1 et 2) d'ici
a 2030

Réduction de 40% de la
consommation
: Ad’énergie d’ici 2025

K

REDUCTION DE L’'EMPREINTE CARBONE

>

Réduction des émissions
carbone de -46% par
bouteille (portée 3) d’ici
2030

D

Atteindre le net-zéro
émission d’ici 2050

-
;’
Investir dans Time For The
Planet

PER-HEIDSIECK


https://join-time.com/en
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IMPACT SOCIAL V2

IMPACT SOCIAL

Equité et parité pour les
cadres

Inclusion

|\t
Mécénat de causes

locales et
internationales

Australian Open 2022

WAILOX POMDEE
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FOURNISSEURS ET PARTENAIRES

FOURNISSEURS ET PARTENAIRES

¢ RN
A x »
: ") ¥*‘*¥
100% de nos vignerons 100% de nos
partenaires s’engagent fournisseurs basés en
dans une démarche VDC Europe d’ici 2030
d’ici 2025

=

Suppression des
emballages a valeur
ajoutée en matériaux
non-recyclables
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CERTIFICATION B CORP

SCORE GENERAL

91.9..

La certification B Corp est attribuée a des
entreprises qui
répondent a des normes élevées en
matiére d'impact social et
environnemental, en vérifiant leurs
performances, leur responsabilité et leur
transparence.

ENVIRONNEMENT
Gestion globale de

(o) I’environnement oo

(<]

e
CLIENTS COLLABORATEURS
Valeur créée pour les clients  Certified Le bien financier,
directs et les consommateurs physique,
des produits et services de professionnel et social
Piper-Heidsieck des employes de
Piper-Heidsieck
i Corporation ( _
s N
COMMUNAUTE GOUVERNANCE
Le bien social et Pratiques et politiques
économique des liées a la mission,
communautés dans I'éthique, la
lesquelles Piper-Heidsieck responsabilité et la

opere transparence
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CHEF DE CAVES DE PIPER-HEIDSIECK

LE TRAIT D’UNION ENTRE NOTRE TERROIR ET LE MONDE

CHAMPENOISES

CHEF DE CAVES

RACINES OUVERTURE SUR

Né en Champagne
Chef de caves a l'international (USA, Chili,
Nouvelle-Zélande, Afrique du Sud)

INGENIEUR

LE MONDE

(ENOLOGUE

AGRONOME

Une vision globale “de la vigne jusqu’au vin”
Sensible aux enjeux environnementaux




CHEF DE CAVES

-
CHEF DE CAVES DE PIPER-HEIDSIECK

EMILIEN BOUTILLAT

« Je suis fier de faire partie de I'histoire de Piper-Heidsieck et
de contribuer a I'amélioration continue de nos méthodes de

viticulture et de vinification. »

T
&%
—Zine- 2021 SPARKLING WINEMAKER OF
K THE YEAR

]

A la rencontre d’Emilien

Blind Interview #1 \9

WAl 'Vv[‘t‘ﬂ»ill! LR}
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| PIPER-HEIDSIECK



EXCELLENCE VIN

-
CUVERIE INNOVANTE

CREE EN

+200 cuves 1995
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PHILOSOPHIE (ENOLOGIQUE

REMISE EN QUESTION PERPETUELLE
DEGUSTATION A 'AVEUGLE
CREATIVITE DANS LASSEMBLAGE

DOSAGE A 'AVEUGLE

ASSISTANCE TECHNOLOGIQUE A LA
DEGUSTATION

EXCELLENCE VIN







EXCELLENCE VIN

-
IL N'EST DE CHAMPAGNE QUE DE LA CHAMPAGNE

WAILOX PO




LES CRUS PIPER-HEIDSIECK

PLUS DE 110 CRUS AUPRES DE
PLUS DE 240 VIGNERONS PARTENAIRES

VALLEE DE LA MARNE

]
-~ ., '
YR

CuvERIE PIrER=-HEIDEBIRCK
VIcNOBLE CHAMPENOIS
APPROVIBIONNEMINTES E¥ PivoT Noir
APPROVIGIONNEMENTS EN MEUNIER

APPROVISIONNEMENTE E¥ CHARDONNAY

é

CHATEAU-THIERRY

-
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MONTAGNE DE REIMS

| J - \
EPERNAY @
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COTE DES BLANCS

VITRY-LE-FRANCDIS
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VENDANGES

Récolte manuelle des 3 cdpages dans
plus de 110 crus et auprés de plus de
240 VIgNerons partenaires

SUIVIMATURATION

Dégustations et contrdle analytique des raisins pour
rnesurer ['équilibre sucre/acide, le potentiel aromatique et
phénolique afin de déterminer la date desvendanges

VERAISON

Les grainsverts
se colorent peu & peu

ECIMAGES & ROGNAGE —

& Elimination des feuilles sur les parties
supérieures et latérales des rangs de vignes pour favoriser
['aération des grappes et maximiser leur exposition au soleil

| ?\\F FLORAISON
i Les capuchons floraux se détachent. La

pollinisation des flaurs se fait grace aux vents
et est indispensable 4 la formiation des baies

TAILLE

Etablir I'architecture de chaque pieds
de vigne (conditionne notarnrnent

le rendernent de ['année & venir)
Réalisée 4 la main 4 ['aide d'un

LIAGE
Réalisé dans la foulde da la taille. Attacher
manuellernent les charpentes et brins aux fils

DEBOUREMENT

Gonflerment du bourgeon et
apparition d'une jeune poussa.
Le bourgeon contient déja

& ce stade & ['état miniature
l'ensamble des grappes

EBOURGEONNAGE

Retirer manuellernent des
bourgeons inutiles qui
donneraient naissance 4 des
rameaux non fructiféres surles
charpentes ou le pied de vigne

| RELEVAGE & PALISSAGE

Relever manueliernent les fils palisseurs pour maintenir
les brins. Séparer manuelernent les rameatx entre eux
et les conlenir entre les fils pour bien séparer les futures

appes et répartr e fagon homogene e feull2g2  paya|L DE LA VIGNE CHAMPAGNE PIPER-HEIDSIECK




VENDANGES

dans plus de 110 crus
et aupres de plus de
240 vignerons partenaires

TIRAGE

Ajout d'une liqueur de tirage

et de levures destinées a réaliser

la seconde fermentation en bouteille

1B

PRISE DE MOUSSE

Deuxigéme fermentation
en bouteille qui donne
naissance aux bulles

TIRAGE /BIDULE
DEGUSTATION

N7 1|

Une bouteille de Piper-Heidsieck
est dégustée toutes les 8 secondes
dans le monde

FS
el
[
O

Récolte manuelle des 3 cépages

PRESSURAGE

Pressurage lent 3 proximité
des vignobles et séparation des jus

> FERMENTATION ALCOOLIQUE

Transformation du jus en vin, appelé vin clair
Le sucre se transforme en alcool
grace a ['action de levures

— par cépages et par crus FERMENTATION MALOLACTIQUE
Permet de réduire [‘acidité du vin. Elle est
décidée au cas par cas par le Chef de caves

| gﬁ =
ASSEMBLAGE . me L
Assemblage de vins clairs = ﬁ DEGUSTATION VINS CLAIRS g ,?f I%. ’L R §\ (f i\
et de vins de réserve === N 2 Dégustation a (aveugle pour déterminer = [ [ .
pour composer les cuvées ;: 73 = : et caractériser leur profil T (PN] ‘ | [l ) u
(ors milesime) |~ 1551 E = L
- — A
MIN. 24 MOIS N
VIEILLISSEMENT SUR LIES | pour esronmisives |y
Séjour prolongé s E 0u PLUS
MIN. 5 ANS
au contact des levures pour les millésimes E
REMUAGE
| Rassemblement du dépét dans le col de la bouteille

MIN. 6 MOIS

pour les non-millésimes

MIN. 12 MOIS

pour les millésimes

HABILLAGE

VIEILLISSEMENT SUR BOUCHON Mosiiace: Baies

Temps nécessaire pour que levin

DosAGE

DEGORGEMENT

Expulsion du dépbt sous leffet de la
pression en bouteille

exprime pleinement son
equilibre aromatique

bouchage liege

DOSAGE/BOUCHAGE/MUSELAGE

Apport de la liqueur de dosage élaborée
a partir de vins de réserve suivi du

PROCESSUS D’ELABORATION CHAMPAGNE PIPER-HEIDSIECK

=-27¢




EXCELLENCE VIN

-
CUVEES FOCUS : COLLECTION ESSENTIEL

Exclusif pour la gastronomie et les cavistes
i ®
W en quelques mots

1 MATURATION
PROLONGEE

2 FAIBLE DOSAGE
“Extra Brut”

3 ESSENTIEL ESSENTIEL ESSENTIEL
BLANC DE BLANCS BL DE
TRANSPARENCE SLIC WIS




EXCELLENCE VIN

-
CUVEES FOCUS : COLLECTION ESSENTIEL

Quelgues comptes restaurateurs ayant Essentiel

MARY CELESTE
75003

BISTROT DES TOURNELLES
75004

CHATEAU DE SACY
Reims

CHEZ ERWANN

oy P

ARy




DL ACE A LA DEGUSTATION




DEGUSTATION

-
CONSEILS & ASTUCES

TEMPERATURE VERRERIE CONSERVATION

8-10°C pour l'apéritif W \ {i \ ) _
10-13°C au cours d’un repas : L Température a-1mb|ante constante
/ Ny (environ 10°C)
- . ]
Comment rafral‘chlr la bouteille * i S T 'S Humidité généreuse (60 3 70%)
Une heure dans un seau a Champagne contenant un
melange moitié eau ga'de et moitié glacons Une flute de Champagne, un verre a Pas d’exposition directe au soleil, au bruit

— vin ou un verre tulipe ou aux vibrations excessives

Quatre heures au fond du réfrigérateur

ER-HEIDSIECK




DES BULLES POUR TOUS LES GOUTS

FRATCHEUR
FINESSE

VIVACITE

e PR

VIBRANCE
DU FRUIT

by




RECOMPENSES

Or - International Wine & Spirits Competition 2022

Or - Mundus Vini 2022

Or - Champagne & Sparkling Wine World Championship

2022

CUVEE BRUT

Cuvée Brut est un Champagne emblématique multi-millésimé,
né d’'un assemblage de plus de 100 crus issus des 3 cépages
champenois.

20#
CHARDONNAY

VINS DE RESERVE
Bo'/.

PiNoT NOIR S 25%

CEPAGES

30.’- ‘\ \\‘:.:\
MEUNIER A '

TERROIR VIEILLISSEMENT

+100 crus Brut > 24 mois

9g/L sur lies

DOSAGE

ACCORDS PARFAITS

Sublime en apéritif, un Champagne de toutes les occasions

RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE*:
Bar de ligne, céleri, pamplemousse et safran

FINGER FOOD :

Sushis et makis thon et saumon

*par benjamin gilles, chef de la villa Piper-Heidsieck

FRAIS
ELEGANT
EQUILIBRE
AROMES
PIAEC;E AMANDE FLEUR
BLANCHE FRAICHE D’ORANGER

PAIN
TOASTE POIRE MENTHE

CUVEE BRUT CHEZ VOUS

r | e |

POTENTIEL DE GARDE
5 ans ou plus

TEMPERATURE DE SERVICE
8a10°C



RECOMPENSES

Or - The drinks business champagne masters 2021
Or - Mundus Vini 2022

93/100 — Wine Spectator 2022

ROSE SAUVAGE

Lassemblage dominé par le Pinot Noir, couplé a une forte
proportion de vins rouges, offre a ce champagne une robe
soutenue et un caractere affirmé.

204
CHARDo i
bor VINS DE RESERVE
PirdoT Woil
207 > 259
HEuNiER D"hﬁ W50 ﬂiHiFf‘:'-
&4 fodir
DOSAGE VIEILLISSEMENT
Brut > 24 mois
9g/L sur lies

ACCORDS PARFAITS

Accompagne a merveille les viandes de caractere et les fruits
des bois

RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE*:
Selle d’agneau, betterave, pomme, airelle, jus réduit

FINGER FOOD :

Brochettes de boeuf marinées au barbecue

*Par Benjamin Gilles, chef de la Villa Piper-Heidsieck

GOURMAND
FRUITE
INTENSE

AROMES

ORANGE FRAISES DES CERISE NOIRE
SANGUINE BOIS
CONFITURE . NOTES FUMEES
DE MURES REGLISSE
ROSE SAUVAGE CHEZ VOUS

POTENTIEL DE GARDE
3 ans ou plus

TEMPERATURE DE SERVICE
8a10°C
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COLLECTION ESSENTIEL

EXCLUSIF POUR LA GASTRONOMIE ET LES CAVISTES

I _—
W TR PO j
1VIATU RATION

LONGUE
CUVEE
PERSONNALISEE
2 FAIBLE DOSAGE
“Extra Brut”
ESSENTIEL ESSENTIEL ESSENTIEL BY

3 TRANSPARENCE BLANC DE BLANCS




ESSENTIEL

Léquilibre et la fraicheur d’Essentiel, accompagnés par une
belle structure, font de cet Extra Brut 'essence méme du style
de la Maison.

207
CHARDoNNAY ,
VINS DE RESERVE
Lo/
3oz
MEUNIER
TERROIR DOSAGE VIEILLISSEMENT
Extra Brut :
+50 crus > 36 mois
5g/L

sur lies

ACCORDS PARFAITS

sublime les poissons et les viandes blanches

RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE*:
Poitrine de volaille fermiere rétie sur 'os, citron vert, jus gras et

parmesan
FINGER FOOD :

RECOMPENSES

Non-vintage Champagne Trophy - International Wine
Challenge 2022

95/100 - International Wine & Spirits Competition 2022

Or - The Drinks Business Champagne Masters 2022 Sablés Parmigiano Reggiano

Idéal avec des bouchées apéritives et en accompagnement d’un repas,

*Suggéré par « Au Piano des Chefs »

__...\_

MIS

.

r: PRECIS
,"5 ACCOMPLI
EQUILIBRE
AROMES
& -4
PRUNE EI;I.OCHE PAMPLEMOUSSE
DA
COMPOTE AMANDE
DE COING MIEL GRILLEE

ESSENTIEL CHEZ VOUS

|I' 1 F‘="1|II

R,

i o

)
C ﬁ.l_-ll".'- L

POTENTIEL DE GARDE
10 ans ou plus

TEMPERATURE DE SERVICE
8a10°C



ESSENTIEL H/\

RECOMPENSES

Non-vintage Champagne Trophy - International Wine
Challenge 2022

95/100 - International Wine & Spirits Competition 2022

Or -The Drinks Business Champagne Masters 2022

/s,_r PRECIS
Léquilibre et la fraicheur d’Essentiel, accompagnés par une Qﬁ’ 4 ACCOMPLI
belle structure, font de cet Extra Brut I'essence méme du style EQU||_|BRE
de la Maison.
sy o
R VINS DE RESERVE AROMES
L/ . _
}‘?\‘ CEPAGES Gt 2 3% “EQ\_ | J
367 A PRUNE BRIOCHE PAMPLEMOUSSE
MEUNIER —
TERROIR DOSAGE VIEILLISSEMENT _
Extra Brut - N "
+50 crus g/l > 36 mois :_ %
sur lies COMPOTE AMANDE
DE COING MIEL GRILLEE

ACCORDS PARFAITS

Idéal avec des bouchées apéritives et en accompagnement d’un repas,

sublime les poissons et les viandes blanches

RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE*:
Poitrine de volaille fermiere rétie sur 'os, citron vert, jus gras et

parmesan
FINGER FOOD :

Sablés Parmigiano Reggiano

*Suggéré par « Au Piano des Chefs »

ESSENTIEL CHEZ VOUS

|I' 1 F‘="1|II

R,

i o

)
C ﬁ.l_-ll".'- L

POTENTIEL DE GARDE
10 ans ou plus

TEMPERATURE DE SERVICE
8a10°C



ESSENTIEL BLANC DE BLANCS PRECIS

Essentiel Blanc de Blancs est issu des plus beaux vignobles de Chardonnay /;\\ FRAIS
en Champagne. Sa proportion importante de vins de réserve se méle avec "\. MIN ERAL
harmonie aux vins de I'année, laissant le cépage s’exprimer dans sa plus \\ ,
grande pureté.

e loox : AROMES
Vo ,\‘;‘_\ ol m: . VINS DE RESERVE
(7 ) N Re
I e N
| | CEraGes | 2 LI
nl\. "\\- /H} /} 3 O% i k_"‘ﬂ/ :i’)}:?
\‘\\tfx—f':f,'// Yuzu CITRON ACACIA
A & VERT
TERROIR DOSAGE VIEILLISSEMENT
Extra Brut S i
+50 crus 6g/L 36 mois . ¥
g sur lies PAIN
TOASTE AMANDE MINERAL

ACCORDS PARFAITS ESSENTIEL BLANC DE BLANCS

Idéal avec des bouchées apéritives, sublime les poissons et les fruits de CHEZ VOUS
mer — =
RECOMMANDATION GASTRONOMIQUE*: ' :: )
Tartare de Daurade Royale, Leche de Tigre, citron et herbes fraiches ‘T’ L

RECOMPENSES FINGER FOOD : ; ki
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Or — The Drinks Business Champagne Masters 2022 Plateau d’huitres 8a10°C






LA MAISON PIPER-HEIDSIECK EN UNE PAGE

PIONIERE : 238 ans d’histoire et d’innovation produit.

ICONIQUE : de Marie-Antoinette a Marilyn, du Festival de Cannes aux Oscars, ou plus
récemment a I’'Open d’Australie et au Ballon d’Or.

UNIVERSELLE : de 14 cours royales aux 18/19&me siécles a plus de 75 pays, une
bouteille est ouverte toutes les 6 secondes a travers le monde.

CHAMPIONNE DU MONDE : sacrée Meilleure Maison de Champagne du Monde en
2021* et Outstanding Wine Producer en 2022 par le concours IWSC

ENGAGEE POUR LE FUTUR : méne une transformation profonde pour mieux

respecter I'environnement et récemment certifiée B Corp.

CUVEE BRUT
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* Par le concours BWW
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